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Vollkost Vegetarische Kost
Minestrone 3>t 5% % Minestrone 3>t 5% %
Spaghetti ** ,Carbonara“ * 12 >152 54,55.57,58,60.61 Sojabratwurst *->*
2 | in SahnesoRe mit Speck und Petersilie an pikantem Mexikogemise %%
*g Rostinchen und TomatensoRe %
=
Obstsalat
Obstsalat
920 kcal 1160 kcal
Tomatensuppe mit Croutons * >4 Tomatensuppe mit Croutons *°%
o | Schweinerlickensteak, Krauterbutter, Polentataschen mit Spinat gefullt > 8
| buntem Gemuse 2% auf Ratatouille — Gemuse
$ | und Rosmarinkartoffeln und Krauter — Knoblauch - Dip 1% °1525557.58
2
Rhabarberquark 1% °258 Rhabarberquark %258
1.118 kcal 811 kcal
Gemiisebriihe mit GrieBkloRchen 31 5254.58.60 Gemisebrihe mit GrieBkl6Rchen 351 52 54.58.60
< |, Bunter Wurstsalat* Chili sin Carne *>"®
© | mit K&se und Radieschen *##1213.16,58.61.63 mit Ofenkartoffeln
E und Bratkartoffeln
= Pfirsich — Buttermilchdessert 28
Schokoladenpudding mit VanillesoRe 12528
1.205 kcal 703 kcal
Spargelcremesuppe 12,51, 52, 55, 57, 58, 60 Spargelcremesuppe 12,51, 52, 55, 57, 58, 60
= | Hahnchen — Cordon Bleu 1,16,51,52,58 Bandnudeln mit Ruccola,
+ | Leipziger Allerlej >80 gerosteten Sonnenblumenkernen % 52 5458,60
@ |und Kroketten >3 und Tomatensofe *
c
c
o
a)
Kirschjoghurt mit Weizenkleie 5% Kirschjoghurt mit Weizenkleie > °*°°
1.205 kcal 1185 kcal
Frankische Zwiebelsuppe 2> Frankische Zwiebelsuppe 3>
= | Seelachsfilet mit Sesampanade **°° % LApfelstrudel Wiener Art" 5%
& | auf buntem Lauchgemuse °2 58 %0 mit VanillesolRe
© | und gebratenen Kartoffelecken **
Schokoladenpudding mit VanillesoRe %52
Schokoladenpudding mit VanillesoRe %528
974 kcal 677 kcal

Anderungen vorbehalten. Angebot so lange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstérker; 4 mit SUBungsmittel;HS mit StiBungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StBungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und SuRungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SuRungsmitteln; 10 enthalt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei Uberméagigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwarzt; 16 mit Phosphat; 17 mit

Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweif3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet; 50 genetisch verandert;

51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstamme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnisse; 57 Soja; 58 Milch; 59 Schalenfriichte; 591 Mandeln;
592 Haselnisse; 593 Walnusse; 594 Cashewnisse; 595 Pecannisse; 596 Paranisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid und Sulfide;
64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kuihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;




